NORMAS PARA CERTIFICACAO
ESCOPO QUEIJO MINAS ARTESANAL
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No campo "Avaliagdao", marcar 0
Obrigatério (Peso 3) para item ndo conforme e 1 para
item conforme. No campo
"Evidéncias", detalhar os fatos
que levaram 3 avalia¢do do item. 100%
Para recomendagdo a
certificagdo: cumprimento de 80%
do total de itens e 100% dos itens
obrigatodrios.

Restritivo (Peso 2)

Recomendavel (Peso 1)

AUDITOR LIDER REGISTRO CONSELHO DE CLASSE |RUBRICA
PRIMEIRO AUDITOR REGISTRO CONSELHO DE CLASSE |RUBRICA
RESPONSAVEL CPF RUBRICA

REUNIAO DE ABERTURA
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NORMAS PARA CERTIFICACAO
ESCOPO QUEIJO MINAS ARTESANAL

DINAMICA DA AUDITORIA

NORMAS
Normas Certifica Minas: CODIGO NUCLEO (itens A.1 a E.2) e NORMAS QUEIJO MINAS ARTESANAL (itens 1.1 a 7.5).
CODIGO NUCLEO
N° NORMAS CRITERIO DE CUMPRIMENTO AVALIACAO
A GEORREFERENCIAMENTO

Existéncia de mapa ou croqui ou
fotografia aérea ou de satélite da
propriedade, com sua localizagdo
e identificagdo das alternativas de
ocupacdo de solo. Devera haver 1

pelo menos um ponto de
coordenadas da propriedade
georreferenciado (sede, lavoura,
talhGes, curral, pastagens,...).

As areas da propriedade com suas respectivas
ocupacdes de solo devem estar identificadas
por meio de mapas ou croquis.

Evidéncia
, . . Existéncia de identificagdo fisica
As areas produtivas devem possuir formas de , .
. - L. . nas areas produtivas, bem como
A.2 identificacdo correspondentes as identificadas . , 1
. o, L de registros detalhados das areas
no mapa ou croqui ou fotografia aérea/satélite. . .
identificadas.
Evidéncia
B RASTREABILIDADE
Existéncia de registro de compras,
. . . atualizado. Apresentagdo das
B.1 Deve existir registro atualizado de compras. L . . 1
notas fiscais ou recibos (originais
ou cépias).
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NORMAS PARA CERTIFICACAO
ESCOPO QUEIJO MINAS ARTESANAL

Evidéncia
- . . . Existéncia de registro de servicos
B.2 Deve existir registro atualizado de servigos. >
atualizado.
Evidéncia

Deve existir registro atualizado de
comercializagdo. Ndo devem existir indicios de
fraudes, suborno, extorsdo, corrupgdo ou
quaisquer relagGes imorais nos negocios,
conforme previsado legal.

Existéncia de registro de
comercializagdo atualizado.
Comprovagao documental da
venda. Entrevista.

Deve existir registro atualizado de comercializagdo. Ndo devem existir indicios de
Evidéncia | fraudes, suborno, extorsdo, corrup¢do ou quaisquer relagdes imorais nos negdcios,
conforme previsdo legal.

C RESPONSABILIDADE AMBIENTAL

c1 LEGISLACAO AMBIENTAL

Existéncia de Declaragdo de
Dispensa de Licenciamento

Ambiental, Licenciamento
As atividades produtivas devem estar em

C1.1 . . ) ambiental Simplifcado - LAS ou
conformidade com a Legislagdo Ambiental. ] . .
Licenciamento Ambiental
Concomitante ou Licenciamento
Ambiental Trifasico.
Evidéncia

Novos plantios (fins agricolas ou pecuarios) ndo
poder3o ser realizados em Areas de
Preservagdo Permanente (APP), salvo em caso
de uso consolidado anterior a 22/07/2008,
conforme Lei 12.651 de 25/05/2012 (Novo
Cddigo Florestal).

HEHHHHHEH

A propriedade deve ter o Cadastro Ambiental | Existéncia do nimero de registro
Rural (CAR) do cadastro ambiental rural.

Evidéncia

c.2 CONSERVACAO DO SOLO
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NORMAS PARA CERTIFICACAO
ESCOPO QUEIJO MINAS ARTESANAL

. Constatagdo do uso de praticas de
Nas lavouras ou pastagens a conservagdo do .
C.2.1 . conservagdo do solo nas lavouras
solo deve ser eficiente.
ou pastagens.
Evidéncia
, . Constatagdo do uso de praticas de
Nas demais areas da propriedade a ¢ . P .
C.2.2 . . conservagao do solo nas demais
conservacgdo do solo deve ser eficiente. B .
areas da propriedade.
Evidéncia
Constatagao visual e de registros
c2.3 O manejo do mato deve ser feito empregando- do uso de praticas culturais
- se técnicas adequadas. (rogada, capina manual ou
controle quimico, entre outros).
Evidéncia
c3 CONSERVAGAO DAS AGUAS

Existéncia de mapa ou croqui ou
fotografia aérea ou de satélite da
propriedade, identificando as
fontes de dgua. Podera ser
utilizado o mesmo mapa ou croqui
do item A.1.

As fontes de dgua devem estar identificadas
em mapa, croqui ou fotografia aérea ou de
satélite da propriedade.

Comprovacao de medidas de
protegdo das nascentes, através
de observacgao visual.

O produtor deve adotar praticas de protegdo
das nascentes.

Evidéncia
B L. Existéncia de outorga, uso
Deve haver cadastro do uso da dguano érgao |. . . &
C.3.3 insignificante ou protocolo dentro
competente. .
do prazo de validade.
Evidéncia
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NORMAS PARA CERTIFICACAO
ESCOPO QUEIJO MINAS ARTESANAL

Nos topos de morro, considerados areas de
recarga, devem ser adotadas medidas que
favoregam a infiltragdo de agua.

Deve estar com vegetacdo que
favorega a absorgdo de dgua. Nao
deve estar com o solo desnudo,
pastagem degradada e sinais
evidentes de escorrimento
superficial de dgua.

Evidéncia
Constatagdo de que ndo houve
C3.5 E proibido drenar brejos ou areas alagadicas, drenagem de brejos ou areas
- salvo com autorizagdo do érgdo competente. | alagadigas, salvo com autorizagao
do érgdo competente.
Evidéncia

Conforme a lei 12.651, de 12 de Maio de 2012
(Novo Cddigo Florestal), ficam proibidas, a
partir de 22/07/2008, intervengdes nos cursos
d’agua, como barragens ou desvios, salvo com
autorizagdo do érgdo competente.

Constatacdo de que ndo houve
intervengdes, como barragens ou
desvios de cursos d’agua, salvo
com autorizagdo do 6rgao
competente.

Evidéncia
Constatagdo de que ndo houve
L . - N manuseio de agroquimicos
Agroquimicos (agrotodxicos e fertilizantes) nao , . .
. (agrotoxicos e fertilizantes) em
podem ser manuseados em locais que . .
C3.7 . . locais que oferegam risco de
oferegam risco de contaminacgdo das fontes de L .
i contaminagdo das fontes de agua.
agua. . )
8 Comprovagdo por entrevista e
visual.
Evidéncia

Os produtores devem adotar medidas de
preservagdo das dguas, sua importancia e riscos
de contaminagdo.

Verificagdo documental ou
entrevista.

Evidéncia
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Comprovacao visual das

A 3gua utilizada no processamento deve ser instala¢Bes de reutilizagdo
reutilizada (recirculada) ou tratada para (recirculagdo) ou tratamento da
reutilizacdo. agua para reutilizagdo e

entrevista

Evidéncia

Constatag3o visual e/ou por
entrevista de que ndo ha
langamento, sem tratamento, de
residuos, rejeitos, dejetos e ou
efluentes nas fontes e ou cursos

Nenhum tipo de residuo, rejeitos, dejetos e ou
C.3.10 efluentes devem ser langados nas fontes e ou
cursos d'agua da propriedade sem tratamento.

d'agua.
Evidéncia
O sistema de irrigagdo deve ser operado por verificacdo de certificado ou
C.3.11 gac . P P declaragdo do treinamento e
pessoas treinadas. ) ,
entrevista com o responsavel.
Evidéncia
As operagdes de irrigagdo devem ser Verificagdo de registro por setor,
registradas por setor, ldmina de irrigacdo, data lamina de irrigacdo, data e
e operador. operador.
Evidéncia
c4 CONSERVACAO DO AR E REDUGAO DAS EMISSOES CO, E USO DE ENERGIA

Constatagao visual ou documental

E proibido fazer desmatamento, salvo com |de que n3o houve desmatamento,
autorizagdo do drgdo competente. salvo com autorizagdo do orgao

competente.

Evidéncia
c4.2 E proibida a realizagdo de queimadas, salvo | Constatac3o visual, por entrevista
o com autorizagdo do 6rgao competente. ou documentos.
Evidéncia

Constatagdo visual e/ou por
Cc4.3 E proibida a queima de lixo. entrevista de que ndo houve
gueima de lixo.

Evidéncia
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Deve ser realizado o plantio anual de, no
minimo, 10 arvores nativas ou frutiferas na
propriedade.

Constatagdo visual do plantio.

Devem ser utilizadas fontes renovaveis de
energia.

Comprovagao visual, registros ou
entrevista.

Devem ser tomadas medidas para redugdo do
consumo de energia.

Comprovagao visual, registros ou
entrevista.

Evidéncia

C.5

CONSERVAGAO DA BIODIVERSIDADE

E proibido o comércio de espécies da fauna e
da flora silvestres. Existem trabalhos de
preservagao e consciéncia ambiental,
preservando matas e florestas, ndo ocorrendo o
corte de florestas primarias ou destruigdo de
outros recursos naturais.

Constatagdo de que ndo houve o
comércio de espécies da fauna e
da flora silvestres, salvo com
autorizagdo do 6rgdo competente.

Evidéncia
C.6 DESTINAGAO ADEQUADA DE RESIDUOS

Constatagdo do acondicionamento

do lixo em local protegido e

identificado.
O lixo gerado na propriedade deve ser . . .
. . Se o recipiente de disposi¢do
C.6.1 recolhido e estar disposto de forma adequada . .
, . L (lixeiras identificadas) for aberto
até sua destinagdo final. .
devera estar em local coberto, se
for fechado com tampa podera
ficar ao ar livre.
Evidéncia
3 . . Constatagao visual ou documental
Residuos poluentes provenientes de atividades e
L . do tratamento ou utilizagdo dos
C.6.2 agropecuarias devem ser tratados ou utilizados , .
residuos poluentes das demais
adequadamente. L -
atividades agropecuarias.
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Evidéncia

Constatagao visual ou documental
Residuos poluentes provenientes de atividades do tratamento ou utilizagao
agroindustriais devem ser tratados ou utilizados| adequada dos residuos poluentes
adequadamente. das demais atividades
agroindustriais e agropecuarias.

Constatagdo do uso de fossa
séptica. Podera ser utilizado outro
Residuos de esgoto doméstico devem ter tratamento (fossa biodigestora,
tratamento adequado. filtros, etc), desde que
recomendados por entidade
oficial.
Evidéncia
D RESPONSABILIDADE SOCIAL

Constatagdo da inexisténcia de
trabalho infantil através de

Trabalho infantil é proibido. entrevista e visual. Ocorréncia de
ndo conformidade neste item

exclui o produtor do programa.

Constatagdo da inexisténcia de
trabalho forgado através de
entrevista, visual e documental.
Ocorréncia de ndo conformidade
neste item exclui o produtor do
programa.

Trabalho forgado é proibido.

Constatagdo da inexisténcia de
atitudes discriminatodrias, por
exemplo em relagdo a idade, sexo,
aparéncia, raga, crenga,
nacionalidade, orientagao sexual,
estado civil ou ideologia politica.

E proibida discriminagdo de qualquer natureza;
é proibido o trafico de pessoas, pratica banida,
excluida e proibida.

Evidéncia
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Deve existir liberdade de organizagdo dos
trabalhadores. Trabalhadores e produtores tem Constatacdo da existéncia de

o direito de fundar, pertencer e ser liberdade de organizagdo dos
representados por uma organizacao trabalhadores através de
independente de sua livre escolha, tais como entrevista.

sindicato, associa¢do, cooperativa ou similares.

Todo trabalhador deve ter acesso a um sistema Verificagdo de registros ou
de saude. entrevista.

Em propriedades com nimero de empregados

fixos acima de 20 é obrigatdria a existéncia de Entrevista e verificagdo de
CIPA TR (Comissdo Interna de Prevencgdo de registros.

Acidentes Trabalho Rural).

Evidéncia
Comprovagao do Registro em
carteira de trabalho e/ou
D.7 Os trabalhadores devem estar em situagao contratos formais. Deve ser
) regularizada legalmente. possivel a verificagdo da data de
admissdo, fungdo, remuneracgdo e
condigdes especiais, se houver.
Evidéncia

A remunerag¢do dos empregados deve ser

compativel com a legislacdo e acordos locais. Verificagdo de recibos de
N&o existem ocorréncias de despejo sem pagamentos devidamente datados
compensag¢ao remuneratodria adequada e e assinados pelo empregado.

compativel com o status familiar.

Comprovacgdo de posse da terra
ou contratos de parceria ou de
arrendamento ou de comodato ou
Declaragdo de Aptidao ao PRONAF
(DAP).

Os trabalhos em mutirdo ou troca de servigo
sdo permitidos entre agricultores familiares.

Evidéncia
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. Comprovacgdo da existéncia de
Os empregados devem ser submetidos a exame L o
D.10 L Atestado Médico Admissional
médico. -
e/ou periddico.
Evidéncia
Comprovacdo da existéncia de
indicativos de areas de risco.
Mapas de risco sdo obrigatdrios
. . . em propriedades que possuem
As areas de risco da propriedade devem estar .
D.11 propried CIPA TR. Onde niio é exigida CIPA
claramente identificadas. N
TR, basta a colocagdo de
sinais/placas de adverténcia dos
riscos, o que nao exige profissional
especializado.
Evidéncia
D.12 O transporte de trabalhadores deve obedecer a| Comprovagdo de atendimento de
) legislacdo. normas do DER.
Evidéncia
Comprovacgdo da existéncia de
L, . . local coberto, limpo, com bancos,
Deve existir area para alimentagdo dos i N
. . o agua para beber e lavar as maos.
trabalhadores. Existe disponibilidade e o
D.13 . , . Observar a existéncia de
fornecimento de dgua potdvel para todos os L.
tratamento ou andlise de
trabalhadores . o , .
potabilidade da dgua oferecida
aos trabalhadores.
Evidéncia
. . . Comprovacgdo da existéncia de
Deve existir instalagdes sanitarias para os . - o,
D.14 abrigo, instalagdo sanitaria e agua
trabalhadores. N
para lavar as maos.
Evidéncia

Devem ser fornecidos equipamentos de
protecdo individual (EPI) para os trabalhadores.

Verificagdo visual e/ou de
registros de entrega dos
equipamentos. Os EPI devem ser
fornecidos em todos os casos em
gue a atividade produtiva possa
causar risco ao trabalhador.

Evidéncia
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Devem ser adotadas medidas de prevengao a
ocorréncia do mosquito Aedes aegypti e outros
vetores .

Comprovagao visual da auséncia
de ambientes que sejam
favoraveis a proliferegdo do
Aedes aegypti e outros vetores na
propriedade.

Em atividades produtivas nas quais a forma de
pagamento seja por produtividade (peso ou
volume), os utensilios utilizados pelos
trabalhadores devem ter o volume ou peso

Comprovacgdo que houve aferigdo
anual dos equipamentos de
medi¢do usados para definir o
peso ou volume, através de

aferido anualmente. registros.
Evidéncia
E GESTAO DA ATIVIDADE
Deve ser feita, anualmente, uma analise de L B .
E.1 . Verificagdo através de registro.
custos de produgao.
Evidéncia

Deve ser implantado um procedimento para
tratamento das reclamacgdes, que deve conter
um formuldrio simples de registro de
reclamacgdo do cliente, bem como
monitoramento, investigacao, resposta, solugao
e fechamento da reclamagao.

Entrevista e verificagdo de
procedimento e registros do
recebimento e tratamento de
reclamagdes.

Evidéncia

NORMAS CERTIFICAMINAS - QUEIJOS ARTESANAIS

1- Curral e Sala de Ordenha

O curral de espera deve possuir pavimentagao
calgada ou cimentada em bom estado de
conservagao.

Verificagdo visual da
pavimentacdo e da auséncia de
depressdes que possam acumular
residuos e 3oua

O curral de espera deve estar limpo.

Verificagdo visual da auséncia de
material organico.

Evidéncia
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O piso da sala de ordenha deve ser
impermeavel e deve estar em bom estado de Verificagdo visual.
conservagao.

A sala de ordenha deve ter cobertura adequada
e deve estar em bom estado de conservagao.

Verificagdo visual.

Deve haver pontos de agua suficientes para a

e Verificagdo visual.
higieniza¢do na sala de ordenha.

Evidéncia

2-Sanidade do Rebanho

. s . Verificacdo de registros de
As vacinagdes obrigatdrias devem estar em dia. s g

vacinacoes.
Evidéncia
O rebanho deve ser vacinado contra febre
aftosa conforme calendario oficial estabelecido Verificagdo de registros.
pelo IMA.

Verificagdo de registros de
vacinagdo das fémeasde3a 8
meses de idade emitido por
médico veterinario responsavel.

O atestado veterinario de vacinagdo das fémeas
do rebanho contra brucelose deve ser mantido
sob a guarda do produtor.

Os exames de tuberculose e de brucelose
devem ser realizados anualmente, com a Verificacdo de laudos veterinarios
respectiva emissdo de laudos

O atestado de sanidade animal deve ser sempre
exigido pelo produtor ao adquirir animais para
o rebanho

Verificagdo visual, de registros e
entrevistas.

Evidéncia
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Animais recém-adquiridos ou em tratamento
devem ficar em quarentena em local
apropriado e destinado a esta finalidade.

Verificagdo visual, registros e
entrevista.

CMT ou outro método utilizado para a
Contagem de Células Somaticas - CCS deve ser
aplicado mensalmente e de forma individual,
para detecgdo de mastite subclinica nas vacas

dao rehanhao

Verificagdo visual, registros e
entrevista.

O uso de medicamentos nos tratamentos de
animais do rebanho deve ser feito mediante
prescricdo de médico veterinario.

Verificagdo de registros.

O uso de produtos hormonais em novilhas e
vacas deve ser de uso restrito a estas
categorias, em situagdes especificas e sob
orescricio de médico veterindrio

Verificagdo de registros e
entrevista.

Os procedimentos para o encerramento da
lactagdo de vacas com diagndstico de mastite
clinica devem seguir protocolo sob
recomendac3o veterindria

Verificagdo visual, de registros e
entrevista.

Controles de berne, carrapato e moscas devem
ocorrer sob recomendagdo e orientagdo de
médico veterinario. O controle deve ser
devidamente registrado.

Entrevista e verificagdo de
registros contendo a data de
aplicagdo, o periodo de caréncia e
a identificagdo do produto
utilizado no controle dos

actanaracitac

Evidéncia

A locomogdo dos animais deve ser observada, e
lesGes que a comprometam devem ser
identificadas, tratadas e prevenidas.

Verificagdo visual, registros e
entrevista.

Evidéncia
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Animais em periodo colostral (fisiolégico) ou

em tratamento decorrente de doenga ou em
periodo de caréncia de uso de medicamentos
devem estar identificados, serem manejados e

Evidéncia

ordenhados separadamente.

Verificagdo visual, registros e
entrevista.

3-Ordenha

3.1

do leite devem estar localizados, no minimo, a
50 metros de distancia de fontes geradoras de
contaminagado.

Evidéncia

O local de ordenha e a sala de armazenamento

Verificagdo visual.

3.2

O local de ordenha deve ser de uso exclusivo

para sua respectiva finalidade.

Verificagdo visual.

Evidéncia

33

O local de ordenha deve possuir boa iluminagao

Evidéncia

e boa ventilacdo.

Verificagdo visual.

3.4

Evidéncia

O piso do local de ordenha deve ser de material
antiderrapante e com declividade suficiente
para o escoamento de agua e dejetos.

Verificagdo visual.

3.5

O local deve estar sempre limpo e seco e ser de

Evidéncia

facil limpeza.

Verificagdo visual.

Evidéncia

Os cestos de lixo do local de ordenha devem
estar em boas condi¢Ges de funcionamento.

Verificagdo visual.

O local de ordenha deve possuir agua com

3.7

qualidade e quantidade necessaria para
higienizagdo das maos do operador e dos

equipamentos e utensilios utilizados na

ardenha

Verificagdo visual e de registros.
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Evidéncia
Para proceder a ordenha os operadores devem
3.8 ter condigGes higienicas condizentes com a Verificagdo visual e entrevista.
operagdo.
Evidéncia
Os operadores da ordenha devem apresentar
3.9 bom estado geral de satde e sem lesdes nas Verificagdo visual.
maos.
Evidéncia

O leite produzido por vacas em tratamento, por
motivo de doengas ou em periodo de caréncia
de uso de medicamentos, deve ser descartado

e registrado o seu descarte.

Verificagdo visual, de registros e
entrevista.

A contengdo de vacas com o uso da "peia" no e .
. Verificagdo visual e entrevista.
momento da ordenha deve ser desestimulada.

O exame para a identificagdo de mastite clinica
deve ser feito em todas as vacas em produgao, e .
Verificagdo visual, entrevista e

antes de cada ordenha com o uso da caneca .
registro.
telada ou de fundo escuro.

Todos os tetos a serem ordenhados devem e e .
, . . Verificagdo visual e entrevista.
estar integros (sem lesdes), limpos e secos.

Antes da ordenha os tetos, em toda a sua
superficie, devem ser desinfetados com solugdo
clorada ou produto substituto equivalente
(prédipping) e secos com papel toalha, sendo
respeitado o tempo de agdo do produto.

Verificagdo visual e entrevista
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Evidéncia

ApOs a ordenha os tetos, em toda a sua
superficie, devem ser desinfetados com solugdo
iodada ou produto substituto equivalente (pds-

dinpning)

Verificagdo visual e entrevista.

Evidéncia

Procedimentos que mantenham as vacas em
3.16 pé, por um periodo minimo de 30 minutos apds| Verificagdo visual e entrevista.
a ordenha devem ser adotados.

Evidéncia
O leite produzido na propriedade deve
3.17 obedecer aos pardmetros microbiolégicos das Verificagdo de registros e
Instrugdes Normativas 76 e 77, do MAPA e entrevista.
Portaria 1305 do IMA
Evidéncia

4 - INFRAESTRUTURA

A Queijaria deve estar situada na propriedade
rural em area compativel com a produgdo de Verificagdo visual.
queijo e localizada adequadamente .

Verificagdo fisica e visual se as
A drea de acesso interno de veiculos, recep¢do | 4reas sdo pavimentadas de forma

e expedigdo deve ter pavimentagdo adequada. | que evite a formag&o de poeira e

emnocamento

Queijaria separada de residéncias e de outras
construgdes ndo relacionadas, localizadas
distantes pelo menos 50 m de fontes de odores
e contaminacdes

Verificagdo visual.

A queijaria deve ser de acesso restrito Verificagdo visual.
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Evidéncia

A agua deve ser canalizada, da fonte ao
reservatorio.

Verificagdo visual.

O reservatorio de agua deve estar em
condi¢Oes adequadas de conservagdo e
protegdo.

Verificagdo visual da presenga de
tampa integra que permita
completa vedacao.

A agua deve ser filtrada e clorada antes de
chegar ao reservatorio.

Verificagdo visual e de registros.

A higienizagdo (limpeza e desinfecgdo) do
reservatorio deve ser feita na frequéncia
preconizada no programa de auto controle.

Verificagdo de registros.

O reservatorio de dgua deve estar livre de
contaminagGes organicas.

Verificagdo visual sobre as
condigdes de limpeza da
reservatorio.

Deve ser feita analise fisico quimica da agua
utilizada na queijaria.

Verificacdo de laudo de andlise.
Ap0ds a primeira certificagdo os
laudos podem ser a cada dois

aNnos

Deve ser feita analise microbioldgica da dgua.

Verificagdo de laudo de andlise
pelo menos a cada seis meses.

Evidéncia

O vestiario deve ter localizagdo e estrutura
adequada.

Verificagdo visual.

Evidéncia
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O lavatério deve ser adequado, com sabado
liqguido inodoro e neutro.

Verificagdo visual.

O lavatério deve possuir toalhas de papel
descartavel ndo reciclavel e coletores
acionados sem contato manual.

Verifiagdo visual.

O lavador de botas deve estar em perfeito
estado de funcionamento.

Verificagdo visual.

Todos os produtos quimicos e medicamentos
utilizados nos animais ou no controle de pragas
e insetos devem ser armazenados e mantidos
protegidos em local apropriado com acesso
restrito.

Verificagdo visual de que o
armazenamento dé-se de acordo
com as recomendagdes do
fabricante. Verificagdo visual de
que os produtos sao mantidos em
suas embalagens originais.

Evidéncia

5 - InstalagGes e Equipamentos da Queijaria

A queijaria deve ser construida em tamanho
compativel com a produgdo, com separagdo por
fluxo para todas as etapas de fabricagao.

Verificagdo fisica e visual se a
gueijaria possui separagao por
areas e /ou setores, com defini¢do

de fluxo da operagao.

N&o pode haver contra-fluxo no processo de
producdo.

Verificagdo visual.

A recepgao do leite deve ser com projegado e
cobertura adequada.

Verificagdo visual.

Evidéncia
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Na recepgdo de leite deve haver funil ou cano
receptor de facil higienizagdo e com filtro de
malha fina de material que permita
higsienizacdo

Verificagdo visual.

O local de entrada do leite, quando nao estiver
em uso, deve ser tampado, permitindo e

- ) Verificagdo visual.

vedagdo. A tampa deve ser de material

higienizavel

A expedig¢do do queijo deve possuir projecao de
cobertura adequada para protegdo da operagdo Verificagdo visual.
de carregamento

A saida do soro deve ser de material
higienizavel e possuir prote¢do quando n3o Verificacdo visual.
estiver em uso

A queijaria deve possuir pontos de dgua

- S Verificagdo visual.
suficientes para sua higienizagdo.

O piso da queijaria deve ser impermeavel,
antiderrapante, resistente e de facil
higienizagdo. O piso deve estar em bom estado
de conservacdo

Verificagdo visual.

Verificagdo visual da ndo
ocorrencia do acumulo de agua
residual no piso na queijaria.

O piso da queijaria deve ter escoamento
adequado.

Verificagdo visual se os ralos

O ralo deve ser adequado. . .
existentes sdo sifonados.

Evidéncia

F.CERT.035 - Normas para a Certificacao - Escopo Queijo Minas Artesanal - 1a ed_14-03-19



NORMAS PARA CERTIFICACAO
ESCOPO QUEIJO MINAS ARTESANAL

O revestimento da parede deve ser adequado.

Verificagdo visual se o material de
revestimento das paredes é
adequado e se esta em bom
estado de conservagdo.

O pé direto deve ser adequado a produgdo de
queijo, ndo podendo ser inferior a dois metros.

Verificagdo visual.

As portas devem ser impermeaveis, de facil
higienizagdo e devem estar em bom estado de
conservagao.

Verificagdo visual.

As janelas devem ser adequadas e estar em
bom estado de conservagao.

Verificagdo visual se as janelas sdo
de material de facil higienizagao.

Deve haver telas de prote¢do em bom estado
de conservagao.

Verificagdo visual se ha presenca
de telas de protecdo anti-pragas.

Deve haver cobertura adequada.

Verificagdo visual de cobertura de
maerial que proporcione
facilidade de higienizagdo,
resisténcia a umidade, além de
vedacdo adequada.

Deve haver ventilagdo adequada.

Verificagdo se a ventilagdo (natural
ou artificial) evita o calor
excessivo, condensagdo da vapor,
actmulo de poeira e/ou ar

cantaminadn

Evidéncia

F.CERT.035 - Normas para a Certificacao - Escopo Queijo Minas Artesanal - 1a ed_14-03-19




NORMAS PARA CERTIFICACAO
ESCOPO QUEIJO MINAS ARTESANAL

Verificagdo visual de que a
iluminagdo é abundante e ndo
mascara ou produz falsa
impressdo quanto a coloragdo dos
produtos ou presenca de

cniidadac

A iluminagdo deve ser adequada.

Possuir instalagdes elétricas e protetores de Verificagdo visual se instalagdes
lampadas adequados. eletricas sdo adequadas.
. - Verificagdo visual se os
Os equipamentos e utensilios devem ser |
equipamentos e utensilios sdo
adequados e estar em bom estado de quip )
~ adequados de material e em bom
conservagao.
estado de conservacio

Verificagdo visual de local

Deve haver local exclusivo para guarda de exclusivo e identificado para
produtos de limpeza e desinfecgdo. guarda de produtos de limpeza e

desinfeccdo de uso diario.

Verificagdo visual de local
Deve haver local adequado para guarda de exclusivo e identificado para

embalagens e rétulos. guarda de embalagens e rétulos
de uso diario

Verificagdo visual de local

Deve haver local adequado para guarda de exclusivo e identificado para
ingredientes. guarda de ingredientes de uso
didrio
O lavatorio de utensilios deve ser adequado. Verificagdo visual

Evidéncia

6- Processamento de Queijo Minas Artesanal
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Verificar por meio de entrevista se
O leite utilizado como matéria-prima é de o leite utilizado é integral, fresco e

1
produgdo propria. cru oriundo da produgdo leiteira
da propriedade.
Verificagdo de registros e
O periodo méximo para dar inicio a fabricagdo € entrevista sobre o periodo de 1

de 90 minutos apds a ordenha. tempo gasto enre a ordenha e
fabricacdo do aueiio

O processo de produgdo do Queijo Minas
Artesanal deve compreender as fases de: 1 -
filtracdo do leite; 2 - adi¢do de cultura lactica e Verificagio visual das fases de
coalho; 3 - coagulagdo; 4 - corte da coalhada; 5 - produgdo. 1
mexedura; 6 - dessoragem e enformagem; 7 -
prensagem manual; 8 - salga secae 9 -

matiuracio

Deve ser realizado treinamento em Boas e .
Verificagdo de registro de

Praticas de Producdo de leite e fabricagcdo de ) 1
. treinamento.
queijos.

Programas de Auto controle em boas praticas
agropecuarias e de fabricagdo de queijo devem Verificagdo de registros. 1
ser descritos e implantados.

Toda pessoa que trabalhe na manipulagdo do
queijo deve utilizar uniforme completo: roupa

Verificagdo visual e entrevista. 1
protetora branca, botas brancas de cano alto,
touca protetora e mascara.
Habitos higiénicos dos manipuladores devem Verificagdo de registros e 1
ser adequados. entrevista.

Evidéncia
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A higienizagdo dos equipamentos e utensilios

. Verificagdo visual e entrevista.
deve ser realizada de forma adequada.

Produtos estranhos a fabrica¢do de queijo

Verificagdo visual.
devem ser ausentes.

Atestado e exames de saude dos
manipuladores da queijaria devem ser Verificagdo de atestados de saude.
realizados no minimo anualmente.

A manipulagdo deve ser controlada de modo a Entrevista e verificagdo de
impedir contaminagoes. registros.

A destinagdo das aguas servidas da queijaria

Entrevista e verificagdo visual.
deve ser adequada.

A queijaria deve ser higienizada antes, durante Verificagdo visual, registros e
e apos a fabricagdo do queijo. entrevista.

Devem ser realizadas, semestralmente, analises

- - . e N Verificar laudos de analises
fisico-quimicas e microbioldgicas do queijo.

Evidéncia

A matéria-prima e os insumos devem ser

o Verificagdo visual
armazenados em condicdes adequadas.

Evidéncia

Possui prateleiras de maturagdo em quantidade
suficiente. A maturacdo deve ser realizada de
acordo com o tempo definido em cada regido

produtora

Verificagdo visual e registros
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Evidéncia

Verificagdo visual, entrevista e

Pragas devem ser controladas. .
registros.

Evidéncia

7- Rotulo e Transporte

Deve ser feito o uso adequado do selo de

T , Verificagdo visual e entrevista.
certificagdo no rétulo do produto.

Veiculo para o transporte do queijo em
temperatura ambiente deve possuir carroceria
fechada, estar em bom estado de conservagdo Verificagdo visual, entrevista ou
e higienizag&o. No caso de queijos embalados a registros.

vacuo devem ser transportados sob

rofricaracin

Caso haja veiculo refrigerado para o transporte
do queijo, 0 mesmo deve estar em bom estado Verificagdo visual.
de conservagdo e higienizacao.

Caixas para o transporte do queijo devem ser
de material impermeavel, resistente e de facil
higienizagdo/caixas isotérmicas, ndo sendo
permitido o uso de caixas de isopor.

Verificagdo visual.

O transporte dos queijos ndo pode ocorrer

. Verificagdo visual.
juntamente com outros produtos.

Evidéncia

OPORTUNIDADES DE MELHORIA
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OUTRAS OBSERVAGOES

ACOES CORRETIVAS, PREVENTIVAS E PRAZOS ACORDADOS

CONCLUSAO DOS AUDITORES

ENCERRAMENTO
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